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7ARA COMPARTIR

Berenjenas fritas con miel de cana @ ................................................................................................ 10,90€

Cogollos con ajos, jamoén ibérico de bellota 5], queso grana padano y miel @ ................... 13,90€

Corazones de alcachofa confitada en gabardina
con panceta ibérica y foie micuit casero e 10,90€

C ROQUETAS

Cestadepan e, 2€
Pregunte a su camarero

Cesta de pan con servicio de
aceite oliva virgen extra .., 3,50€

Ensalada de tomate, escarola, burrata y vinagreta de -
fresas con almendra garrapinada @ T e 14,90€

,

Flamenquin cordobés con jamén ibérico de bellota 5] y queso @ ................................. 17,90€

Hamburguesa de cordero deshilachado en pan brioche
con rucula, foie casero y grana padano @ ........................... 16.90€

Huevos rotos con patatas
al aroma de trufa con foie
micuilt casero y jamon

ibérico 5]

16,90€

Todos nuestros platos estan sujetos a disponibilidad segtin mercado. Precios incluyen el 109% de IVA.



7ARA COMPARTIR

Jamon ibérico de bellota 5] cortado a cuChillo ..o 25€ | 35€
Manitas de cerdo | 400 gramos S 2 12,90€
-/
, ?
L @G

‘ CE LA </IERRA

Carrilleras ibéricas de cerdo estofadas, sobre miga de pan, acompanadas
de guindilla vasca, mermelada de pimiento y bafiadas con su salsa

Costillar de cerdo ibérico con salsa bourbon al romero oo, 24 90€
Entrecot de vaca pajuna | 500 Gramos .o 32,90€

“CU/heh @huNa

[araza de vaca Pajuna es autdctona de Sierra Nevada,

Granada, que se considerd extinguida hasta 2019. Gracias

al trabajo de ganaderos granadinos, la vaca pajuna vuelve S
a pastar por las laderas de Sierra Nevada, siendo una de la

carne de ternera mas exclusiva de la peninsula.

Presa ibérica de bellota 5] trinchada | 200 gramos e, 24,90€

Solomillo trinchado de vaca | 200 Gramos .o 24,90€

~l—

Todos nuestros platos estan sujetos a disponibilidad segtin mercado. Precios incluyen el 109% de IVA.



Bacalao gratinado al ajo negro @ @ ......................................................................................... 22,90€

Timbal de pulpo a la parrilla sobre cama de parmentier
trufada, acompanado de milhojas de patata Q @ ........................................ 24.90€

!

Tartar de salmon con granada y nueces sobre cama de aguacate Q @ ..... 22,90€

Tataki de attin rojo salvaje JC Mackintosh | 250 gramos @ Q @ ........................................ 29,90€

G ARTOLILLOS

Los bartolillos son un hojaldre pequetio originales de La
Zubia, Granada, disponibles con dos tipos de relleno.

De crema De chocolate

| 4
7 4

2€/unidad

Brownie de chocolate fluido @ D 7€

Pionono de Casa Ysla @ D 2.60€

Tarta de queso con chocolate blanco y galleta Lotus @ ...................................................... €

Todos nuestros platos estan sujetos a disponibilidad segtin mercado. Precios incluyen el 109% de IVA.



“C/IN0S ZSPUMOSOS

Castell Ordal Brut | Cataluna

Macabeo, Xarel'lo, Parellada

Acido con tonos citricos y manzana verde

Tomar como aperitivo o para acompanar mariscos y pescado blanco ..., 4€ |21€

Codorniu Ars Collecta Blanc de Noirs Reserva | Cataluna

Pinot noir, Xarello, Trepat

Acido con matices a flores blancas y frutos rojos

Tomar como aperitivo o con pescados, mariScos y POStres Con fritas ........cooveerrririncineineineineeeeeee e 35€

—ZPERITIVO f

Néctar de Farruche 50cl | Tinto de Valdepenas

Tempranillo

Dulce con matices a moscatel y ciruela

Acompanar con postres, jamon, quesos 0 fO1e MICUIE ..o 25€

‘ “¢/IN0 Z0SADO

Chivite Las Fincas Rosado | Navarra

Garnacha Tinta, Tempranillo

Vino fresco y suave con tonos a frutos rojos, melocoton y citricos

Tomar como aperitivo 0 con mariscos y Pescados oo 4,20€ | 24€

“C/IN0S ‘G LANCOS

Gorgorito

Verdejo

Vino equilibrado y ligero con tonos a manzana y citricos

Se recomienda maridar con pastas, pescados y carnes blancas ..., 3,50€ | 18,50€

Azzulo | Campo de Borja

Chardonnay, Viura

Vino ligeramente dulce, afrutado y floral con una burbuja fina y sutil

Recomendado como aperitivo o con pescados blancos e, 3,50€ | 18,50€

Todos nuestros platos estan sujetos a disponibilidad segtin mercado. Precios incluyen el 10% de IVA.



Lyra | Granada

Chardonnay

Vino ecologico con 6 meses de crianza en barrica con tonos tropicales y florales

Maridar con salmon, quesos y carnes blancas ..o 4€ | 21€

Abellio | Rias Baixas

Albarino

Vino ligeramente acido y fresco con aromas a pera, manzana y melocoton

Maridar con mariscos ¥ PESCAdOS oo 4€ | 21€

Finca de Caraballas | Rueda

Verdejo 100% Organico

Seco afrutado con tonos de melocoton, pifia y manzana verde

Acompanar con cerdo, MAariSCO 0 VEZELALES ...ttt 26€

Botani Nobleza | Malaga

Moscatel de Alejandria

Vino madurado sobre lias en barrica de roble con aromas de pera, frutas con hueso y flores blancas

Se recomienda con pescados Grasos Y MNATISCOS  ...veiuivieeiiiriieiiieieiiieieieiieieseee sttt 45€

Avancia Nobleza | Valdeorras

Godello

Blanco con crianza de 6 meses sobre lias en barricas de roble francés, destacan notas a flores blancas y

frutas frescas

Maridar con salmon, atUN Y MATISCOS .ttt 65€

“C¢/IN0S <ZINTOS

¢ RANADA -

“C/FRTUANA S

Tempranillo, Syrah, Merlot y Cabernet Sauvignon de crianza
ecologico con cuerpo y buena acidez, destacando aromas a
ciruela, frutos rojos y ahumados. Acompanar con carnes de
ternera y cordero.

Copa Botella
4,10€ 22€

%’|BERA DEL ‘2 UERO

C ANTA @ ERDICES

Roble de uva tempranillo madurado entre 7 y 9 meses en barrica
de roble con cuerpo y tonos a ciruela, mora y vainilla. Se aconseja
maridar con carnes de ternera, cordero y de caza.

Copa Botella
3,90€ 21€

Todos nuestros platos estan sujetos a disponibilidad segtin mercado. Precios incluyen el 109% de IVA.



La Hormiga

Tempranillo

Tinto con crianza de 18 meses, presenta complejos tonos ahumados y notas de moras y vainilla

Maridar con carnes rojas como la ternera y el cordero ..o 42€

Dos Alas Rojas

Tempranillo
Vino elegante y sedoso con notas de frutos rojos, violetas y toques a vainilla y naranja
Acompanar con carnes de teTNeTa ¥ COTARTO oottt 60€

Dominio de Es

Tinta Fina

Vino complejo y potente con aromas que recuerdan a las frutas negras y a violetas

Se recomienda maridar con carnes de ternera, COrdero ¥ CAZa  ..ooievieiiieieiieeee s 105€

10
Z DITOR

Crianza 100% tempranillo con 12 meses en barrica de roble que
presenta matices a frutos rojos y vainilla. Maridar con carnes
rojas, embutidos y quesos.

Copa Botella
3,90€ 21€

Vina Cubillo

Tempranillo, Garnacha Negra, Graciano, Mazuelo

Vino seco con crianza en barrica durante 36 meses, presenta notas a ciruela, regaliz y pimienta negra

Acompanar con aves, Carnes blanNCas ¥ CAZA oo 35€

Angeles de Amaren

Tempranillo, Graciano

Vino con crianza de 16 meses en barrica y con notas minerales, balsamicas y de fruta negra madura

Se recomienda maridar con setas, carnes rojas y quesos CUrados oo 36€

/4

“¢/IN0S DE OTRAS “Z ENOMINACIONES

Coto de Hayas Roble | Campo de Borja

Tempranillo, Cabernet Sauvignon

Suave y equilibrado con una ligera acidez, presenta aromas a frutas rojas, regaliz y vainilla

Maridar con embutidos, qUesos SUAVES ¥ CATNES TOJAS  ..oveeveieieiiiieieiee e 3,50€ | 18,50€

Tilenus Vendimia | Bierzo

Mencia

Vino algo ligero con notas florales y de frutas silvestres como frambuesas y fresas

Se recomienda acompanar con embutidos, quesos curados y carnes blancas ... 3,90€ | 21€

Opta | Pago de Calzadilla

Tempranillo, Syrah, Garnacha

Matices a ciruela, tabaco y grosella roja

AcCOmpanar CON LEIMETA, PASEA Y AVES  cucurvieiueieiisieeieteeriscaeteteeseseaetetsetsssesessesesesese s essaesesaetssaesesseseseaesessessaseesaeaesesssenns 24€

Quinta del 67 | Almansa

Garnacha tintorera
Tonos de tabaco, vainilla y cacao
AcOmpanar CON tEIMETA, AVES ¥ PASEA  cucvvveuiieieiiieeieteiris ittt ettt ettt ettt ettt ee ettt et et st teeteseestsceesenns 25€

Todos nuestros platos estan sujetos a disponibilidad segtin mercado. Precios incluyen el 109% de IVA.



Convento Cogolludo | Castilla La-Mancha

Monastrell

Vino con cuerpo y seco con tonos a roble y frutas negras como arandanos y moras

Perfecto para carnes rojas de ternera ¥ COTARTO ...ttt 38€

Fagus | Campo de Borja

Garnacha

Vino con cuerpo y tonos a frutas rojas como la ciruela y la cereza

Acompanar con carnes de terNeTA Y COTACTO oottt 38€

Bobos Finca Casa La Borracha | Utiel-Requena

Bobal

Tinto con cuerpo y ligeramente acido con aromas a fruta madura, roble y notas balsamicas

Acompanar con carnes a la brasa, guisos de carnes rojas 0 quesos curados ..o, 42€

Vatan | Toro

Tinta de Toro

Vino con cuerpo y seco con aromas a frutas maduras y matices herbaceos

Recomendado con carnes, gUisos ¥ Steak LATtAT oo 44€

Todos nuestros platos estan sujetos a disponibilidad segtin mercado. Precios incluyen el 109% de IVA.



—7LERGENOS

O O

Apio Crustaceos Sésamo Huevo

Pescado Altramuces Soja Leche

&

Moluscos Mostaza Sulfitos Cacahuetes

Frutos Secos Gluten




70 SHARE

Alcachofas
Fried artichoke hearts confit with Iberian bacon and homemade foie micuit " oo, 10.90€

\

Berenjenas
Eggplant fries with sugarcane honey @ ......................................................................................... 10,90€

Cogollos
Lettuce hearts with garlic, Iberian cured ham 5],
grana padano cheese and sugarcane and bee honey ~ '\ 13,90€
CROQUETAS Cesta de pan
Bread basket 2€
Please ask your waiter
Cesta de pan con AOVE
Bread basket with a serving of
extravirginoliveoil 3,50€

Z 668

Jamon y truta
Scrambled eggs served over thick fries with
housemade foie gras and Iberian cured ham 5] and
truftle aroma topped with a sunny-side up egg

16,90€

Ensalada de tomate y burrata
Tomato salad, chicory, burrata and strawberry
vinaigrette with sugared almonds @ ........................................ 14,90€

Flamenquin
Iberian cured ham 5] wrapped in cheese and pork loin
coated with breadcrumb batter, and deep-fried @ ............................................... 17, 90€

Jamon ibérico 5]
Hand carved Iberian cured ham Bellota 5] ... sssssssssssss s 25€ | 35€

Lamb’urger
Shredded lamb burger on brioche bun with arugula, @

homemade foie gras and grana padano

All our dishes are subject to availability and market. Prices include 10% VAT.



70 SHARE

Manitas de cerdo
Pig’s trotters | 400 grams S OO O OO 12,90€

g we ZROMTHE ZAND

Carrillera
Pork cheeks, migas - breadcrumbs semolina @ m
with garlic - and sweet chili b S 5 22,90€

Costillar
Iberian pork ribs with rosemary bourbon sauce s 24,90€

Entrecot
Pajuna beef entrecote | 500 grams

N CATILE

The Pajuna cattle breed is native to Sierra Nevada,

Granada. It was considered extinct until 2019. Thanks to

the work of Granada livestock farmers, the Pajuna is once

again grazing on the slopes of Sierra Nevada. Its meat is one >
of the most exclusive in the whole country.

Presa ibérica
Carved Iberian pork shoulder 5] | 200 grams

Solomillo de vaca
Carved beef sirloin steak | 200 grams

All our dishes are subject to availability and market. Prices include 10% VAT.



ZROM THE SEA

!

Bacalao
Cod gratin with black garlic Q @ ......................................................................................... 22,90€

Pulpo
Grilled octopus on a bed of mousseline served
with potato millefeuille Q @ ...................................................... 24,90€

:

Tartar de salmon

Salmon tartare with pomegranate and P
walnuts over diced avocado Q T T T e, 22.90€

Tataki de atan
JC Mackintosh wild red tuna tataki | 250 grams

Z/0USEMADE “ZESSERTS

G ARTOLILLOS

Bartolillos are small puft pastries created in La Zubia, a village
neighboring Granada, available with two types of filling.

Crema Chocolate

Custard Chocolate

600 800

2€/piece Q

Brownie
Dark chocolate soft brownie @ A e ——— 7€
Pionono Casa Ysla
Syl el etk O O O 2.60€
Tarta de queso
White chocolate cheesecake with Lotus biscuits @ ............................................................. 7€

All our dishes are subject to availability and market. Prices include 10% VAT.



SPARKLING “ZL/INES

Castell Ordal Brut | Cataluna

Macabeo, Xarel'lo, Parellada

Acid with citrus and green apple tones

Serve as an aperitif or to accompany seafood and white fish ..o, 4€ |21€

Codorniu Ars Collecta Blanc de Noirs Reserva | Catalonia

Pinot noir, Xarello, Trepat

Acid with hints of white flowers and red fruits

Serve as an aperitif or with fish, seafood and fruit desserts ..., 35€

APERITIF T

Néctar de Farruche 50cl | Tinto de Valdepenas

Tempranillo

Sweet with hints of muscatel and plum

Serve with desserts, ham, cheese Or fO18 TNICUIE oo et e e 25€

OSE ZUINE

Chivite Las Fincas Rosado | Navarra

Red Grenache, Tempranillo

Fresh and smooth wine with hints of red fruits, peach and citrus
Serve as an aperitif or with seafood and fish ..o 4,20€ | 24€

CUMITE “AUINES

Gorgorito | Rueda

Verdejo

Balanced and light wine with apple and citrus tones

Pairs well with pasta, fish and white Mmeats ..o 3,50€ | 18,50€

Azzulo | Campo de Borja

Chardonnay, Viura

Slightly sweet, fruity and floral wine with delicate and subtle bubbles

Recommended as an aperitif or with white fish ..., 3,50€ | 18,50€

All our dishes are subject to availability and market. Prices include 10% VAT.



Lyra | Granada

Chardonnay

Organic wine aged 6 months in oak barrels with flower and tropical tones

Recommended with salmon, cheeses and white meats =~ .., 4€ | 21€

Abellio | Rias Baixas
Albarino

Slightly acidic and fresh wine with aromas of pear, apple and peach.
Pairs well with seafood and fish ..o 4€ | 21€

Finca de Caraballas | Rueda

Verdejo 1009% Organic

Dry fruity with hints of peach, pineapple and green apple

Serve with pork, seafood or vegetables .o 26€

Botani Nobleza | Malaga
Muscat of Alexandria

Wine matured on lees in oak barrels with aromas of pear, stone fruits and white flowers
Recommended with oily fish and seafood ..., 45€

Avancia Nobleza | Valdeorras

Godello

White aged for 6 months on its lees in French oak barrels, with notes of white flowers and fresh fruit

Pair with salmon, tUuna and SEAT00A oottt ettt 65€

ED “ZUINES

¢ RANADA -

“C/FRTUANA S

Organic crianza wine made with Tempranillo, Syrah, Merlot, and
Cabernet Sauvignon; full body and nice acidity, highlighting aromas
of plum, red fruits and smoke. We recommend pairing it with veal

and lamb.

Glass Bottle

4,10€ 22€

R
%\BERA DEL ‘2 UERO

C ANTA ZERDICES

Tempranillo grape wine aged between 7 and 9 months in oak
barrels with body and tones of plum, blackberry and vanilla.
Pairs well with veal, lamb and game meats.

Glass Bottle

3,90€ 21€

All our dishes are subject to availability and market. Prices include 10% VAT.



La Hormiga

Tempranillo

Red wine aged for 18 months, it has complex smoky tones and notes of blackberries and vanilla

Pair with red meats such as beef and lamb e, 42€

Dos Alas Rojas

Tempranillo
An elegant, silky wine with notes of red berries and violets and hints of vanilla and orange

Pair WItR DEel and LA oo e ettt 60€&

Dominio de Es

Tinta Fina

A complex and powerful wine with aromas reminiscent of black fruits and violets

Recommended for pairing with beef, lamb and game ..., 105€

10
Z DITOR

100% Tempranillo aged for 12 months in oak barrels with hints of
red fruits and vanilla. Pairs well with red meats, cured meats and
cheeses.

Glass Bottle

3,90€ 21€

Vina Cubillo

Tempranillo, Red Grenache, Graciano, Mazuelo

A dry wine aged in casks for 36 months, with notes of plum, liquorice and black pepper

Pair with poultry, white meats and @ame s 35€

Angeles de Amaren

Tempranillo, Graciano

Wine aged for 16 months in barrels with mineral, balsamic and ripe black fruit notes

Pairs well with mushrooms, red meats and cured CheeSES oo, 36€E

“ZUINES FROM OTHER ZEGIONS

Coto de Hayas Roble | Campo de Borja

Tempranillo, Cabernet Sauvignon

Smooth and balanced with a slight acidity, it has aromas of red fruits, licorice and vanilla.

Pair with sausages, mild cheeses and red meats ..o, 3,50€ | 18,50€

Tilenus Vendimia | Bierzo

Mencia

A light wine with floral notes and hints of wild berries such as raspberries and strawberries

Recommended as an accompaniment to sausages, mature cheeses and white meats — .........ccccccoeeeeee. 3,90€ | 21€

Opta | Pago de Calzadilla

Tempranillo, Syrah, Grenache

Hints of plum, tobacco and red currants

Serve with veal, pasta, and POULLTY oo 24€

Quinta del 67 | Almansa

Red Grenache

Tobacco, vanilla and cocoa tones

Serve with veal, poultry and Pasta o 25€

All our dishes are subject to availability and market. Prices include 10% VAT.



Convento Cogolludo | Castilla La-Mancha

Monastrell

A full-bodied, dry wine with hints of oak and black fruits such as blueberries and blackberries.

Perfect with red meats such as beef and lamb ..o 38€

Fagus | Campo de Borja
Red Grenache

A ftull-bodied wine with hints of red fruits such as plum and cherry
Pairs well with beef and 1amb . 38€

Bobos Finca Casa La Borracha | Utiel-Requena

Bobal

Full-bodied and slightly acidic red with aromas of ripe fruit, oak and balsamic notes

Pair with grilled meats, red meat stews or cured Cheeses ... 42€

Vatan | Toro

Tinta de Toro

A tull-bodied, dry wine with aromas of ripe fruit and herbal nuances

Recommended with meats, stews and SEEak TLATTATE oottt eeeeeene. 44€

All our dishes are subject to availability and market. Prices include 10% VAT.



Celery

>

Fish

Molluscs

—ZLLERGENS

Crustaceans Sesame Egg

Lupin Soy Milk

o

Mustard Sulphur dioxide Peanuts

Nuts Gluten




()

A

“ARTAGER

Alcachofas
Cceurs d’artichauts confits, frits, au lard ibérique et foie micuit maison ..., 10,90€
:
Berenjenas
Frites d’aubergines au miel de canne a sucre @ ........................................................................... 10,90€
Cogollos
Cceur de laitue a Iail, jambon ibérique de Bellota 5],
grana padano et miel de canne et d’abeille @ ............................................................. 13,90€
CRO QU ETTES Cesta de pan
Barquettede pain .., 2€
Demandez a votre serveur, s’il
vous plait Cesta de pan con AOVE
Barquette de pain et sa portion
d’huile d’olive extra vierge ... 3,50€

CEUFs

Jamon y truta

(Euts brouillés servis sur des frites épaisses a
I'arome de truffe, foie gras maison et jambon

Ensalada de tomate y burrata
Salade de tomates, scarole, burrata, amandes
caramélisées et vinaigrette de fraises

Flamenquin
Jambon ibérique 5] roulé dans une tranche de
fromage et une piece de longe de porc panée et frite

Jamon ibérico 5]
Jambon ibérique 5] a la coupe

Lamb’urger
Burger d’agneau effiloché sur pain brioché avec
roquette, foie gras maison et grana padano

ibérique 5], surmontés d’'un ceut au plat

16,90€

25€ | 35€

Tous nos plats sont disponibles selon les arrivages du marché. Nos prix incluent une TVA de 10 %.



()

A

“ARTAGER

Manitas de cerdo
Pied de porc | 400 grammes e

e CE LA /ERRE

Carrillera

Joue de porc, migas (semoule de pain a I'ail) @ Y,

et piment doux

Costillar

Cote de porc ibérique avec sauce au bourbon et au romarin . ... 24,90€

Entrecot
Entrecote de beeuf Pajuna | 500 grammes .o,

/0 “C/ACHE LN

[a Pajuna est une race bovine espagnole. Plus précisément,

il s’agit d’'une race andalouse, originaire de la Sierra Nevada

dans la région de Grenade. Jusqu'en 2019, elle était considérée

comme une race éteinte. Grace au travail d’éleveurs grenadins

(habitants de Grenade), la vache Pajuna est de retour dans

les paturages sur les flancs de montagne de la Sierra Nevada.

[l s’agit d'une des viandes les plus exclusives de toute la O
péninsule. On ne peut plus locale.

Presa ibérica

Epaule de porc ibérique 5] servie découpée | 200 grammes oo

Solomillo de vaca
Filet de beeuf, servi tranché | 200 grammes oo

Tous nos plats sont disponibles selon les arrivages du marché. Nos prix incluent une TVA de 10 %.

~l—
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CE LA 7R

!

Bacalao
Morue gratinée a Iail noir Q @ ......................................................................................... 22,90€

Pulpo
Poulpe grillé sur son lit de mousseline, accompagné
d’'un millefeuille de pommes de terre Q @ ............................................... 24,90€

:

Tartar de salmon

Tartare de saumon accompagné de grenade ~
et de noix sur lit d’avocat Q @ AN A O 22.90€
Tataki de atan
Tataki de thon rouge de la madrague de JC Mackintosh | 250 grammes @ Q @ .............. 29,90€

Les Bartolillos sont un dessert originaire de La Zubia, village

limitrophe de Grenade. Il s’agit d'une pate feuilletée fourrée, %

disponible en deux saveurs. @

Crema Chocolate
Créme patissiere Chocolat Q

Brownie 7\
Brownie fondant au chocolat noir @ OO €
Pionono Casa Ysla ~
Petit gateau local @ e ettt 2,60€
Tarta de queso
Cheesecake au chocolat blanc et spéculoos @ .................................................................... €

Tous nos plats sont disponibles selon les arrivages du marché. Nos prix incluent une TVA de 10 %.



()
“C/INS ETILLANTS

Castell Ordal Brut | Catalogne

Macabeo, Xarel'lo, Parellada

Acide avec des notes d’agrumes et de pomme verte

A consommer en apéritif ou pour accompagner les fruits de mer et les poissons blancs ——.................. 4€ |21€

Codorniu Ars Collecta Blanc de Noirs Reserva | Catalogne

Pinot noir, Xarello, Trepat

Acide avec des notes de fleurs blanches et de fruits rouges

A consommer en apéritif ou avec du poisson, des fruits de mer ou des desserts aux fruits =~ ......cccoooo.eee... 35€

“C/INS D'=7PERITIF

Néctar de Farruche 50cl | Vin rouge de Valdepenas

Tempranillo

Doux avec des notes de muscat et de prune

Accompagne les desserts, le jambon ibérique, le fromage et le foie micuit ..o, 25€

“UIN 208k

Chivite Las Fincas Rosado | Navarra

Grenache Rouge, Tempranillo

Vin frais et onctueux avec des notes de fruits rouges, de péche et d’agrumes

Servir en apéritif ou pour accompagner des fruits de mer et du poisson . 4,20€ | 24€

“C/INS G LANCS

Gorgorito | Rueda

Verdejo

Vin équilibré et léger avec des notes de pomme et d’agrumes

Accompagne les pates, le poisson et les viandes blanches ..o 3,50€ | 18,50€

Azzulo | Campo de Borja

Chardonnay, Viura

Vin légérement doux, fruité et floral, avec de fines et subtiles bulles

Recommandé en apéritit ou avec du poisson blanc ..o, 3,50€ | 18,50€

Tous nos plats sont disponibles selon les arrivages du marché. Nos prix incluent une TVA de 10 %.



()

Lyra| Grenade

Chardonnay

Vin biologique vieilli pendant 6 mois en fats de chéne, présente des tons tropicaux et floraux

Accompagne le saumon, les fromages et les viandes blanches ..o 4€ | 21€

Abellio | Rias Baixas

Albarino

Vin frais et légérement acide aux aromes de poire, de pomme et de péche

Accompagne bien avec les fruits de mer et le POISSON ..o 4€ | 21€

Finca de Caraballas | Rueda

Verdejo 100% biologique

Fruité sec avec des notes de péche, d’ananas et de pomme verte

Accompagne le porg, les fruits de mer et les [gumes oo 26€

Botani Nobleza | Malaga

Muscat d’Alexandrie

Vin élevé sur ses lies en fats de chéne avec des aromes de poire, de fruits a noyaux et de fleurs blanches
Accompagne les poissons gras et les fruits de MeT ..o 45€

Avancia Nobleza | Valdeorras

Godello

Blanc élevé pendant 6 mois sur ses lies en fats de chéne francais, avec des notes de fleurs blanches et de

fruits frais

Accompagne le saumon, le thon et les fruits de mer ..o 65€

“C/INS OUGES

¢ RANADA -

“C/FRTUANA S

Vin Tempranillo, Syrah, Merlot et Cabernet Sauvignon crianza
biologique avec du corps et une bonne acidité, mettant en valeur des
aromes de prune, de fruits rouges et de fumée. Nous recommandons
de le déguster avec du veau et de 'agneau.

Verre Bouteille

4,10€ 22€

%’|BERA DEL ‘2 UERO

C ANTA @ ERDICES

Cépage Tempranillo, vieilli entre 7 et 9 mois en futs de chéne,
avec du corps et des tons de prune, de mare et de vanille.
Accompagne parfaitement le veau, 'agneau et le gibier.

Verre Bouteille

3,90€ 21€

Tous nos plats sont disponibles selon les arrivages du marché. Nos prix incluent une TVA de 10 %.
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La Hormiga

Tempranillo

Vin rouge vieilli pendant 18 mois, il présente des tons fumés complexes et des notes de mares et de

vanille

Accompagne les viandes rouges telles que le boeuf et Pagneau ..o 42€

Dos Alas Rojas

Tempranillo

Un vin élégant et soyeux avec des notes de baies rouges et de violettes et des soupcons de vanille et

d’orange

Accompagne le baeuf et PAGNEaU .o 60€

Dominio de Es
Tinta Fina
Un vin complexe et puissant avec des aromes rappelant les fruits noirs et la violette

Accompagne le beeuf, Pagneau et le gibier oo 105€

10
Z DITOR

1009% Tempranillo vieilli pendant 12 mois en ftts de chéne avec
des notes de fruits rouges et de vanille. Accompagne bien les
viandes rouges, les charcuteries et les fromages.

Verre Bouteille

3,90€ 21€

Vina Cubillo

Tempranillo, Grenache, Graciano, Mazuelo

Vin sec élevé en fts pendant 36 mois, avec des notes de prune, de réglisse et de poivre noir

Accompagne les volailles, les viandes blanches et le gibier .o, 35€

Angeles de Amaren

Tempranillo, Graciano

Vin vieilli 16 mois en barriques avec des notes minérales, balsamiques et de fruits noirs mars

Accompagne les champignons, viandes rouges et fromages atfinés .., 36€

“C/INS D'—7UTRES —7PPELLATIONS

Coto de Hayas Roble | Campo de Borja

Tempranillo, Cabernet Sauvignon

Doux et équilibré avec une légere acidité, il présente des aromes de fruits rouges, de réglisse et de

vanille

Accompagne les saucisses, les fromages doux et les viandes rouges . 3,50€ | 18,50€

Tilenus Vendimia | Bierzo

Mencia

Vin léger aux notes florales et aux ardmes de baies sauvages telles que les framboises et les fraises

Accompagne les saucisses, les fromages affinés et les viandes blanche ..o, 3,90€ | 21€

Opta | Pago de Calzadilla

Tempranillo, Syrah, Grenache

Notes de prune, de tabac et de groseille

Accompagne le veau, les pates et la volaille ... 24€

Quinta del 67 | Almansa

Grenache rouge
Notes de tabac, de vanille et de cacao
Accompagne le veau, la volaille et les PAtes o 25€

Tous nos plats sont disponibles selon les arrivages du marché. Nos prix incluent une TVA de 10 %.
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Convento Cogolludo | Castilla La-Mancha

Monastrell

Un vin sec et corsé avec des notes de chéne et de baies noires comme les myrtilles et les mares

Accompagne les viandes rouges telles que le boeuf et Pagneau ..o 38€

Fagus | Campo de Borja

Grenache

Un vin corsé avec des notes de fruits rouges comme la cerise et de prunes

Accompagne le beeuf et PAGNeatl ..o 38€

Bobos Finca Casa La Borracha | Utiel-Requena

Bobal

Rouge corsé et 1égerement acide avec des aromes de fruits mars, de chéne et des notes balsamiques

Accompagne les viandes grillées, les ragotits de viande rouge et les fromages affinés ... 42€

Vatan | Toro

Tinta de Toro

Vin sec et corsé aux ardomes de fruits mars et aux nuances herbacées

Accompagne les viandes, les ragotits et le steak tartare . 44€

Tous nos plats sont disponibles selon les arrivages du marché. Nos prix incluent une TVA de 10 %.
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Céleri Crustacés Sésame (Eufs

Poissons Lupin Soja Lait

&

Mollusques Moutarde Anhydride sulfureux et sulfites Arachides

Fruits a coque Gluten
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Berenjenas

At 22 F71 7HA) 5 O 10,90€
Cogollos

obs olw|glo} 578, Teht mirhe x| = B AEQ] AFE FIE. o 13,90€
Corazones de alcachota

olul2lob4t Talete} ¥ o3l ofugjotat ol gte 4 ofElz A sle 2y ) 10,90€
Ensalada de tomate y burrata | 33 E0tE Qlltjo|E

Fetel @7] |2 E dejret e ofRE S ZERQ] s, 00 14,90€
Flamenquin

TEZE Ho] 5JaS x| =et whyt2 2 7R (ZatHl T2 EH|A) 00 17,90€

Hamburguesa de cordero| 27, EH|o| & oz},
Jeh mhhe X125 250 BelesH g EA MG w0 QOO . 16,00€

Huevos rotos con jamon
EE gl U= ZARE A Fotu|RE ofH|g]of 5jdlle A5 23S S L 16,90€

Jamon ibérico
O] 2|0k 5J8 AWIA ZI LEOIIE oo 25€ | 35€

Manitas de cerdo
S 2] ZHk 12,90€

Pan

L B SR 2€
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Carrillada
g7 24 = gas ax®a]) 0 OO

Costillar
HEH Y} 2 2nte] AAS HE9I ojH|g|o}4] Sz 4H] Qe

Entrecot de vaca Pajuna

A7) ([T A ) B s

Presa ibérica
T EFE Yo 7|2 olH| g o} HR| ZA4
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o,
>

Solomillo
A7) oFA] 27}

o S T

Bacalao

Pulpo
s}2elo] o =3} Teh} mhoh 22 @5l 2of Fo)

Tartar de salmon
MR, 3%, olrlE g 259 Qo] elzele

Tataki de attn

7ht]a} okAy rtero] elely) Q0 ...

Chocolate

=z S
==Y

2€

Brownie

a7e zz3vaey O

Tarta de queso
slolE 2 u22g A5 Az 02 O

Pionono
Q-1

22,90€

24.90€

32,90€

24.90€

24.90€

22,90€

24.90€

22,90€

29,90€
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